BRETIER
\BAKING

Werkstudent*in Content Creation (m/w/d)

Werkstudent*in - Teilzeit - Dusseldorf

DEINE AUFGABEN

e Du erstellst Plattform-gerechten Bild- und Video Content flir unsere Social Media Kanale, der einem das
Wasser im Mund zusammenlaufen Iasst.
Du backst unser Produkte und andere Rezepte und setzt sie ansprechend in Szene.
Du planst kreative Inhalte fur unsere Social Media Kanéle, die unserer Community einen echten
Mehrwert bieten.
Du verfasst Rezepte und Blogbeitrage fiir unseren eigenen Blog.
Du arbeitest mit unserem Marketing Team zusammen, um Content fir besondere Kooperationen,
Newsletter oder Werbeanzeigen zu entwickeln.

DEIN PROFIL

e Du befindest dich noch mind. ein Jahr in einem Studium im Bereich der Kommunikationswissenschaften
mit dem Schwerpunkt Marketing/Design oder einem vergleichbaren Studiengang und bist 20h die
Woche verfligbar.

Du bist kreativ und hast ein Handchen fiir Design und Asthetik und einen sehr hohen Qualitatsanspruch.
Du kannst mit Kamera-Equipment umgehen.

Du backst und kochst gerne & hast Lust, neue Rezepte zu entwickeln.

Du bist sicher im Umgang mit Social Media Plattformen wie Instagram, Pinterest & TikTok.

Du bist selbstbewusst und stehst fiir Instagram Stories oder TikTok Videos auch gerne vor der Kamera.

Du arbeitest organisiert, eigenverantwortlich und zuverlassig.

Ein Plus ist der sichere Umgang mit Bildbearbeitungs- und Designprogrammen wie der Adobe Creative
Cloud oder Canva.

DAS ERWARTET DICH

Eine Vision, die du mit uns teilen und gestalten kannst.
Karriere: Die Moglichkeit, selbststéandig und eigenverantwortlich zu arbeiten. Wir wachsen gemeinsam -
als ein Team!

e Spal: Flache Hierarchien, direkte Kommunikation und transparente Arbeitsweise in lockerer
Atmosphare in einem jungen, motivierten Team.
Access: Enge Zusammenarbeit mit dem Griinderteam und schnelle Entscheidungswege.

e ...und naturlich erwartet dich jede Menge Banana Bread und Co.!

Let’s bake this together!

Gemeinsam haben wir mit Baetter Baking® (www.baetterbaking.com) Backmischungen neu erfunden und mit
unseren innovativen Sorten den Markt schon in kurzer Zeit ordentlich aufgemischt. Wir folgen taglich unserer
Mission mit neuartigen Sorten aus rein natirlichen Zutaten zu Gberraschen und zeigen gleichzeitig wie lecker,
gesund und vielseitig die Backwelt ist.

Baetter Baking® ist seit Januar 2020 mit einem eigenen Online-Shop am Markt und seit Juni 2020 auch im
Handel vertreten. Jetzt brauchen wir dich! Aufgrund unseren schnellen Wachstums brauchen wir volle
Unterstlitzung. Bei uns baust du Prozesse auf, geniel3t vollstes Vertrauen, lasst deiner Kreativitat freien Lauf und
erlebst eine offene Feedbackkultur. Ready???



