
 Mitwirkung bei Vor- und Nachbereitungen der IFS-Food-Zertifizierung
Einführung und Datenerfassung- pflege im Rahmen der IFS Zertifizierung

Herzliches, internationales und familiäres Team 
Offene Arbeitsatmosphäre
Flexible Arbeitszeiten
Mitarbeiterrabatt auf unsere Produkte
Praktikumsvergütung 

Selbstständige und strukturierte Arbeitsweise
Teamfähigkeit
Student im Bereich Biologie, Chemie, Lebensmitteltechnologie,
Ökotrophologie oder einem fachnahen Bereich
Sehr gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift, gute Englischkenntnisse
wünschenswert

Die TAIGA Naturkost e.K. ist eine Bio Manufaktur mit Firmensitz in Neustadt an der
Weinstraße. Unser Schwerpunkt liegt auf Zedernuss-Produkten, die aus bio-
zertifizierten Wildsammlungen (aus dem Altai in Sibirien) stammen. 

Wir sind ein internationales Team, in Toleranz und Offenheit arbeitsmäßig und
freundschaftlich miteinander verbunden. Mittlerweile mit über 40 verschiedenen
Produkten im Food- und über 20 verschiedenen Produkten im Non-Food-Bereich.

Zur Unterstützung unseres Teams suchen wir ab sofort einen Pflichtpraktikanten
(m/w/d) für 3-6 Monate in Vollzeit zur Durchführung der IFS Food Zertifizierung

Aufgabenbereich 

Mitarbeit an Projekten

Das erwartet dich bei uns

Dein Profil

Das hört sich gut an? 

Dann freuen wir uns sehr auf deine Bewerbungsunterlagen
Für uns wäre wichtig: 
Lebenslauf, relevante Zeugnisse, Motivationsschreiben / 
Bewerbungsanschreiben

Pflichtpraktikum Qualitätssicherung - 

 Durchführung IFS Food Zertifizierung

Kontakt

Bitte sende deine
Bewerbungsunterlagen
per E-Mail an 

Stefan Paulik:
s.paulik@taiga.bio


